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La operación diaria del sector foodservice enfrenta un reto cada vez mayor: garantizar un
abastecimiento constante que combine disponibilidad, calidad e inocuidad, al tiempo que
responde a una demanda cada vez más diversa de productos. Vima Foods.

      

En un mercado donde hoteles, restaurantes, cafeterías, comedores y otros establecimientos
manejan distintas categorías, volúmenes y necesidades, simplificar la gestión de proveedores
se vuelve un factor relevante para mantener la continuidad de sus operaciones.

  

La temporalidad, los cambios en los hábitos de consumo y la diversidad de productos que
requiere cada negocio pueden incrementar la complejidad de la planeación de compras. No se
trata únicamente de contar con variedad, sino de asegurar que los productos estén disponibles
y mantengan condiciones adecuadas a lo largo de la cadena de suministro.

  

Ante este escenario, Vima Foods plantea un modelo de abastecimiento que integra un amplio
portafolio de productos, capacidad de suministro y categorías provenientes de distintos
mercados, con el objetivo de atender las necesidades de diferentes segmentos del foodservice
y facilitar la gestión de compras.

  

La diversidad de su oferta permite reunir distintas categorías y productos bajo una misma
relación de abastecimiento, lo que puede reducir la necesidad de coordinar múltiples
proveedores y favorecer una operación más ágil. A ello se suman los procesos y estándares
relacionados con calidad e inocuidad, elementos fundamentales para la cadena de suministro
de alimentos.

  

Este enfoque busca que los operadores puedan dedicar menos recursos a resolver
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necesidades de proveeduría y concentrarse en su actividad principal, mientras cuentan con
alternativas acordes con las características de sus negocios.

  

  

Esta propuesta será presentada por Vima Foods en ABASTUR 2026, donde la compañía
compartirá su visión sobre la evolución de las necesidades de abastecimiento del sector y el
papel de una cadena de suministro capaz de responder a una industria cada vez más diversa.

  

La participación de Vima Foods en el encuentro permitirá abordar los retos que enfrenta
actualmente el foodservice y la importancia de contar con esquemas de abastecimiento que
combinen variedad, capacidad de respuesta y estándares de calidad e inocuidad.

  

Sobre Vima Foods

  

Vima Foods es una empresa especializada en el abastecimiento de productos para la industria
foodservice. Su propuesta integra un amplio portafolio de productos de distintas categorías y
mercados, así como capacidad de suministro y atención a las necesidades de diferentes
segmentos del sector. A través de su oferta, busca facilitar la gestión de abastecimiento de sus
clientes, con foco en disponibilidad, calidad e inocuidad.
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